
Fragebogen zur Eignungsprüfung

Bezeichnung Antwort Kriteriengewi
chtung

1 Zulassung Angebote

1.1 Eignungsprüfung (Angebot)

1.1.1 Persönliche Lage des
Wirtschaftsteilnehmers

1.1.1.1 Eigenerklärungen

F 1.1.1.1.1 Bestätigung Verpflichtungs- und
Eigenerklärungen
Wurden die geforderten Verpflichtungs- und
Eigenerklärungen in dem Formblatt Verpflichtungs-
und Eigenerklärungen Bieter bestätigt/akzeptiert
(Häkchen) und wurde das Formblatt Ihrem Angebot
beigefügt? Antwort: Ja/ Nein

F 1.1.1.1.2 Frauenförderung
Wurde das geforderte Formblatt Erklärung
Frauenförderung ausgefüllt und bestätigt und wurde
das Formblatt Ihrem Angebot beigefügt? Antwort: Ja/
Nein

F 1.1.1.1.3 Insolvenz
Wurde das geforderte Formblatt Erklärung Insolvenz
ausgefüllt und bestätigt und wurde das Formblatt
Ihrem Angebot beigefügt? Antwort: Ja/ Nein

1.1.1.2 Nachweise

A 1.1.1.2.1 Auszug Handelsregister
Bitte fügen Sie Ihrem Angebot einen Auszug aus dem
Handelsregister bei. Dieser darf nicht älter als 6
Monate sein.
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.1.2.2 Nachweis Versicherungsschutz
Betriebs- und Umwelthaftpflichtversicherung: Bitte
fügen Sie Ihrem Angebot einen aktuellen Nachweis
oder eine Eigenerklärung über abge-schlossene
Betriebs-, Umwelthaftpflicht- und
Umweltschadensversicherungen bei, welche min-
destens die genannte Deckungssummen aufweist: -
Personen-, Sach- und mitversicherte
Vermögensschäden jeweils 3 Mio € (2-fach max.) -
Umweltschadensversicherung: mind. 3 Mio. € (1-fach
max.) mindestens Basisdeckung zzgl. Grundwasser -
Umwelthaftpflichtversicherung: mind. 3 Mio. € (1-fach
max.)
(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.1.2.3 Unternehmensdarstellung

I 1.1.1.2.3.1 Unternehmensdarstellung
Bitte fügen Sie Ihrem Angebot eine
Unternehmensdarstellung bei, welche mindestens
folgende Angaben enthält: - Hauptsitz des
Unternehmens, ggf. Sitz von Niederlassungen (aus
den Unterlagen muss in jedem Fall hervorgehen, ob es
sich bei dem Bieter um die Hauptfirma oder welche der
Niederlassungen handelt) - ggf. technische
Ausstattung (z. B. Anzahl und Art der Fahrzeuge,
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Geräte, Maschinen und Hilfsmittel) Antwort ggf. auf
gesonderter Anlage ergänzen und beifügen.

1.1.2 Wirtschaftliche und finanzielle
Leistungsfähigkeit

1.1.2.1 Umsatz

I 1.1.2.1.1 Gesamtumsatz
Bitte geben Sie den Gesamtumsatz Ihres
Unternehmens bezogen auf die letzten 3
abgeschlossenen Geschäftsjahre an (in €/Jahr).

A 1.1.2.1.2 Gesamtumsatz Leistungsart
Bitte geben Sie den Umsatz Ihres Unternehmens bzgl.
der ausgeschriebenen Leistung bezogen auf die
letzten 3 abgeschlossenen Geschäftsjahre an (in €/
Jahr). Ein Mindestumsatz in Höhe von 250.000 Euro/
Jahr ist erforderlich.
(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.2.2 Mitarbeiter

I 1.1.2.2.1 Mitarbeiterzahl
Bitte geben Sie die durchschnittliche Anzahl der
Mitarbeiter Ihres Unternehmens an bezogen auf die
letzten 3 abgeschlossenen Geschäftsjahre getrennt
nach Gesamtanzahl der Mitarbeiter und Anzahl der
kaufmännischen und technischen bzw. gewerblichen
Mitarbeiter.

1.1.3 Leistungsfähigkeit

1.1.3.1 Befähigung Leistungserbringung

A 1.1.3.1.1 Erfahrungen Lebensmittelbetrieb
Kennen Sie die gesetzlichen Vorschriften für das
Arbeiten in einem Lebensmittelbetrieb und verfügen
Sie über einschlägige Referenzen?
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.3.1.2 Eignung des Personals
Bestätigen Sie, dass das eingesetzte Personal über
einschlägige Berufserfahrung verfügt, die Eignung
mindestens intern bewertet wird und regelmäßige
Personalgespräche sowie Nachschulungen
stattfinden?
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.3.1.3 Mitarbeiterbelehrungen und -
unterweisungen
Finden die Belehrungen und Unterweisungen ihres
Personals standardisiert vor Arbeitsantritt statt?
Werden diese schriftlich dokumentiert und dem
Auftragnehmer unaufgefordert zur Verfügung gestellt?
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.3.1.4 Bescheinigung gemäß
Infektionsschutzgesetz
Verfügen die Mitarbeiter über einen gültigen
Gesundheitsausweis mit den erforderlichen
Folgebelehrungen zum Infektionsschutzgesetz
(IfSchG) § 43? Erfolgen die Unterweisungen zum
Infektionsschutzgesetz in ihrem Unternehmen
regelmäßig im 12-Monatsintervall und bei neuen
Mitarbeitenden vor Arbeitsaufnahme? Werden Kopien
aller Unterweisungen dem Fachbereichsleiter des AG
zur Verfügung gestellt? Werden zudem die Nachweise
von den Beschäftigten mitgeführt und auf Anforderung
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vorgelegt?
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.3.1.5 Qualitätskontrolle
Bestätigen Sie, dass wöchentliche Abstimmungen mit
den Führungskräften der BWB sowie regelmäßige Vor-
Ort-Kontrollen (mind. 1x wöchentlich) durch Ihre
Führungskraft erfolgen und diese dokumentiert
werden?
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.3.1.6 Nachbesserungen / Mängelbeseitigung
Bestätigen Sie, dass festgestellte Mängel in
Abstimmung mit der BWB spätestens innerhalb von
zwei Werktagen behoben, dokumentiert und auf ihre
Wirksamkeit kontrolliert werden?
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.3.1.7 Hygienebekleidung
Verfügen die Mitarbeiter über Hygienebekleidung, die
ausschließlich im Küchenbereich getragen wird und
sich täglich in frisch gewaschenem und gebügeltem
Zustand befindet? Verfügen die Beschäftigten zudem
über geeignete Arbeitsschuhe für Feuchträume?
(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.3.2 Unterauftragnehmer

A 1.1.3.2.1 Liste Unterauftragnehmer
Sind für die Ausführung der Leistung bzw. von Teilen
der Leistung Unterauftragnehmer vorgesehen?
Antwort: ja/nein Wenn ja, dann sind diese in dem
beigefügten Formblatt Liste Unterauftragnehmer
(Anlage C11) zu benennen. Dieses Formblatt ist
vollständig ausgefüllt und unterschrieben Ihrem
Angebot beizufügen.
(Ist Ausschlusskriterium)

A 1.1.3.2.2 Erklärung Unterauftragnehmer
Sind für die Ausführung der Leistung bzw. von Teilen
der Leistung Unterauftragnehmer vorgesehen?
Antwort: ja/nein Wenn ja, dann ist das beigefügte
Formblatt Erklärung Unterauftragnehmer (Anlage C12)
vollständig ausgefüllt und vom Unterauftragnehmer
Ihrem Angebot beizufügen.
(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.3.3 Referenzen

A 1.1.3.3.1 Referenzen
Bitte fügen Sie Ihrem Angebot 3 Referenzen bei,
welche in Art und Menge vergleichbare Leistungen
betreffen. Eine Referenzgebung durch den
Auftraggeber ist ebenfalls zugelassen, Diese muss
durch den Bieter unter Zugrundelegung des u. g.
Formblattes direkt von dem betreffenden zuständigen
Mitarbeiter der Betriebsstelle des Auftraggebers
eingeholt und durch den Bieter dem Angebot beigefügt
werden. Es dürfen nur Referenzen von Firmen
eingeholt werden, für die der Bieter in den letzten 3
Jahren tätig war (Leistungszeitraum in den letzten 3
Jahren). Referenzen sind ausschließlich unter
Beifügung des vollständig ausgefüllten Formblattes
Referenzen nachzuweisen, welches dem Angebot
vollständig ausgefüllt beizufügen ist.
(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.3.4 Ortsbesichtigung
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I 1.1.3.4.1 Ortsbesichtigung
Hat der Bieter eine Ortsbesichtigung vorgenommen?
Nach erfolgter Besichtigung ist das beigefügte
Formblatt (Anlage C15) vollständig ausgefüllt dem
Angebot/ der Bewerbung beizufügen.

Mit Unterzeichnung bestätigt der Bieter die Richtigkeit der
von ihm gemachten Angaben.

Datum, Unterschrift, Firmenstempel
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