EK-L_A-2025-0134

Betreiben einer Spilkiche der

Betriebsgastronomie

Fragebogen zur Eignungsprufung

Offenes Verfahren

Bezeichnung

Antwort

Kriteriengewi
chtung

1

Zulassung Angebote

1.1

Eignungsprifung (Angebot)

111

Persdnliche Lage des
Wirtschaftsteilnehmers

1.111

Eigenerklarungen

F11.1.1.1

Bestatigung Verpflichtungs- und

Eigenerklarungen

Waurden die geforderten Verpflichtungs- und
Eigenerklarungen in dem Formblatt Verpflichtungs-
und Eigenerklarungen Bieter bestétigt/akzeptiert
(Hakchen) und wurde das Formblatt Inrem Angebot
beigefligt? Antwort: Ja/ Nein

F11.1.1.2

Frauenforderung

Wurde das geforderte Formblatt Erklarung
Frauenfoérderung ausgefillt und bestatigt und wurde
das Formblatt Inrem Angebot beigefuigt? Antwort: Ja/
Nein

F1.1.1.13

Insolvenz

Wurde das geforderte Formblatt Erklarung Insolvenz
ausgefllt und bestatigt und wurde das Formblatt
lhrem Angebot beigefligt? Antwort: Ja/ Nein

1.1.1.2

Nachweise

Al11121

Auszug Handelsregister

Bitte figen Sie Ihrem Angebot einen Auszug aus dem
Handelsregister bei. Dieser darf nicht &lter als 6
Monate sein.

(Ist Ausschlusskriterium)

Al1122

Nachweis Versicherungsschutz

Betriebs- und Umwelthaftpflichtversicherung: Bitte
fugen Sie Ihrem Angebot einen aktuellen Nachweis
oder eine Eigenerklarung tber abge-schlossene
Betriebs-, Umwelthaftpflicht- und
Umweltschadensversicherungen bei, welche min-
destens die genannte Deckungssummen aufweist; -
Personen-, Sach- und mitversicherte
Vermodgensschaden jeweils 3 Mio € (2-fach max.) -
Umweltschadensversicherung: mind. 3 Mio. € (1-fach
max.) mindestens Basisdeckung zzgl. Grundwasser -
Umwelthaftpflichtversicherung: mind. 3 Mio. € (1-fach
max.)

(Ist Ausschlusskriterium)

1.11.2.3

Unternehmensdarstellung

11.1.1.23.1

Unternehmensdarstellung

Bitte figen Sie Ihrem Angebot eine
Unternehmensdarstellung bei, welche mindestens
folgende Angaben enthélt: - Hauptsitz des
Unternehmens, ggf. Sitz von Niederlassungen (aus
den Unterlagen muss in jedem Fall hervorgehen, ob es
sich bei dem Bieter um die Hauptfirma oder welche der
Niederlassungen handelt) - ggf. technische
Ausstattung (z. B. Anzahl und Art der Fahrzeuge,
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Gerate, Maschinen und Hilfsmittel) Antwort ggf. auf
gesonderter Anlage ergénzen und beifligen.

1.1.2

Wirtschaftliche und finanzielle
Leistungsféhigkeit

1121

Umsatz

11.1.2.1.1

Gesamtumsatz

Bitte geben Sie den Gesamtumsatz lhres
Unternehmens bezogen auf die letzten 3
abgeschlossenen Geschéftsjahre an (in €/Jahr).

Al121.2

Gesamtumsatz Leistungsart

Bitte geben Sie den Umsatz lhres Unternehmens bzgl.
der ausgeschriebenen Leistung bezogen auf die
letzten 3 abgeschlossenen Geschéftsjahre an (in €/
Jahr). Ein Mindestumsatz in Héhe von 250.000 Euro/
Jahr ist erforderlich.

(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.2.2

Mitarbeiter

11.1.2.2.1

Mitarbeiterzahl

Bitte geben Sie die durchschnittliche Anzahl der
Mitarbeiter lhres Unternehmens an bezogen auf die
letzten 3 abgeschlossenen Geschéftsjahre getrennt
nach Gesamtanzahl der Mitarbeiter und Anzahl der
kaufménnischen und technischen bzw. gewerblichen
Mitarbeiter.

1.13

Leistungsfahigkeit

1.131

Befahigung Leistungserbringung

Al1311

Erfahrungen Lebensmittelbetrieb
Kennen Sie die gesetzlichen Vorschriften fur das
Arbeiten in einem Lebensmittelbetrieb und verfligen
Sie Uber einschlagige Referenzen?

(Ist Ausschlusskriterium)

Al1131.2

Eignung des Personals

Bestétigen Sie, dass das eingesetzte Personal tUber
einschlagige Berufserfahrung verfiigt, die Eignung
mindestens intern bewertet wird und regelméafige
Personalgesprache sowie Nachschulungen
stattfinden?

(Ist Ausschlusskriterium)

A11313

Mitarbeiterbelehrungen und -
unterweisungen

Finden die Belehrungen und Unterweisungen ihres
Personals standardisiert vor Arbeitsantritt statt?
Werden diese schriftlich dokumentiert und dem
Auftragnehmer unaufgefordert zur Verfiigung gestellt?
(Ist Ausschlusskriterium)

Al1314

Bescheinigung geman

Infektionsschutzgesetz

Verfligen die Mitarbeiter (iber einen gultigen
Gesundheitsausweis mit den erforderlichen
Folgebelehrungen zum Infektionsschutzgesetz
(IfSchG) § 43? Erfolgen die Unterweisungen zum
Infektionsschutzgesetz in ihrem Unternehmen
regelméaRig im 12-Monatsintervall und bei neuen
Mitarbeitenden vor Arbeitsaufnahme? Werden Kopien
aller Unterweisungen dem Fachbereichsleiter des AG
zur Verfgung gestellt? Werden zudem die Nachweise
von den Beschéftigten mitgefuihrt und auf Anforderung

Fragebogen zur Eignungsprifung Seite 2 von 4



EK-L_A-2025-0134

Betreiben einer Spilkiche der

Betriebsgastronomie

Bezeichnung

Antwort

Offenes Verfahren

Kriteriengewi
chtung

vorgelegt?
(Ist Ausschlusskriterium)

A11315

Qualitatskontrolle

Bestétigen Sie, dass wochentliche Abstimmungen mit
den Fihrungskraften der BWB sowie regelméaRige Vor-
Ort-Kontrollen (mind. 1x wochentlich) durch lhre
Fihrungskraft erfolgen und diese dokumentiert
werden?

(Ist Ausschlusskriterium)

Al11316

Nachbesserungen / Mangelbeseitigung
Bestatigen Sie, dass festgestellte Mangel in
Abstimmung mit der BWB spétestens innerhalb von
zwei Werktagen behoben, dokumentiert und auf ihre
Wirksamkeit kontrolliert werden?

(Ist Ausschlusskriterium)

Al11317

Hygienebekleidung

Verfligen die Mitarbeiter Uber Hygienebekleidung, die
ausschlief3lich im Kiichenbereich getragen wird und
sich téaglich in frisch gewaschenem und gebiigeltem
Zustand befindet? Verfugen die Beschéftigten zudem
Uber geeignete Arbeitsschuhe fir Feuchtraume?

(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.3.2

Unterauftragnehmer

Al1321

Liste Unterauftragnehmer

Sind fur die Ausfuihrung der Leistung bzw. von Teilen
der Leistung Unterauftragnehmer vorgesehen?
Antwort: ja/nein Wenn ja, dann sind diese in dem
beigefugten Formblatt Liste Unterauftragnehmer
(Anlage C11) zu benennen. Dieses Formblatt ist
vollstandig ausgefillt und unterschrieben lhrem
Angebot beizufligen.

(Ist Ausschlusskriterium)

Al11322

Erklarung Unterauftragnehmer

Sind fur die Ausfuhrung der Leistung bzw. von Teilen
der Leistung Unterauftragnehmer vorgesehen?
Antwort: ja/nein Wenn ja, dann ist das beigefugte
Formblatt Erklarung Unterauftragnehmer (Anlage C12)
vollstandig ausgefullt und vom Unterauftragnehmer
lhrem Angebot beizufligen.

(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.33

Referenzen

A11331

Referenzen

Bitte fuigen Sie Ihrem Angebot 3 Referenzen bei,
welche in Art und Menge vergleichbare Leistungen
betreffen. Eine Referenzgebung durch den
Auftraggeber ist ebenfalls zugelassen, Diese muss
durch den Bieter unter Zugrundelegung des u. g.
Formblattes direkt von dem betreffenden zustandigen
Mitarbeiter der Betriebsstelle des Auftraggebers
eingeholt und durch den Bieter dem Angebot beigefiigt
werden. Es durfen nur Referenzen von Firmen
eingeholt werden, flr die der Bieter in den letzten 3
Jahren tétig war (Leistungszeitraum in den letzten 3
Jahren). Referenzen sind ausschlieBlich unter
Beifligung des vollstandig ausgefillten Formblattes
Referenzen nachzuweisen, welches dem Angebot
vollstandig ausgefullt beizufiigen ist.

(Ist Ausschlusskriterium)

1.1.34

Ortsbesichtigung
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11.1.3.4.1 |Ortsbesichtigung

Hat der Bieter eine Ortsbesichtigung vorgenommen?
Nach erfolgter Besichtigung ist das beigefuigte
Formblatt (Anlage C15) vollstandig ausgefullt dem
Angebot/ der Bewerbung beizufiigen.

Mit Unterzeichnung bestéatigt der Bieter die Richtigkeit der
von ihm gemachten Angaben.

Datum, Unterschrift, Firmenstempel

Fragebogen zur Eignungspriifung Seite 4 von 4



